ANTIPASTI

Crema di fagioli cannellini, cozze e crostino di pane al rosmarino 114
e" Cream of cannellini beans with mussels and rosemary crouton

Selezione di salumi con giardiniera ¢
en Selection of cured meats

Selezione di formaggi con mostarde 7-10-12
en Selection of cold cuts and cheeses

Roast beef, cipolla agrodolce, bernese e pane alle noci 1-3-7-8
eN Roast beef, sweet and sour onion, Bearnaise sauce and walnut bread

Uovo a bassa temperatura, spinaci, patata affumicata e nocciole 3-8
e Low—temperature egg, spinach, smoked potato and hazelnuts

Sarde fritte, mayo al basilico e finocchio agrodolce 13-4
e" Fried sardines, basil mayonnaise and sweet and sour fennel

Tartare di manzo classica (Uovo, senape, cipolla, capperi,

olive, acciughe) 3-4-10
e" Classic beef tartare (egg, mustard, onion, capers, olives, anchovies)

PRIMI PIATTI

Gnocco di patate, ragu di gamberi, pomodori confit e polvere di olive 12
en Potato gnocchi with king prawns, confit tomatoes and olive powder

Bigoli allamatriciana e pecorino 1-7
en Bigoli Amatriciana with Pecorino cheese

Tagliatella con funghi porcini e tartufo nero estivo 1-3
en Tagliatelle with porcini mushrooms and summer black truffle

Caserecce con ragu di cortile 179
en Caserecce pasta with farmhouse meat ragu

Pasta mista con ragu di polpo alla Luciana 19 14
e" Broken candele pasta with Luciana—style octopus ragu

Raviolo ricotta e spinaci, burro fuso e guanciale croccante 1-3-7
e" Ricotta and spinach ravioli with melted butter and crispy guanciale
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LA PIGTA

ORARI DI APERTURA
eN Opening times

LUN — VEN
" MON — FRI
18.00 — 22.30
SAB — DOM
€n SAT — SUN
11.30 - 14.30
18.00 — 22.30
CONTATTI

eh Contacts

T. +39 045 2246691

M. +39 392 644 2688
WWW.TRATTORIALAPIGNA.IT
INFO@TRATTORIALAPIGNA.IT

SECONDI PIATTI

Guancia di manzo brasata con il suo fondo e pure di patate 7,9
€N Braised beef cheek with its gravy and mashed potatoes

Tagliata di cavallo con patate al forno
N Sliced horse steak with baked potatoes

Rotolo di coniglio disossato alle verdure e cicoria ripassata 79
€N Boneless rabbit roulade with vegetables and sautéed chicory

Luccio in saor con polenta bianca 4-12
en Pike in saor style with white polenta

Baccala alla mediterranea 4
en Mediterranean—style salted cod

Formaggio della Lessinia alla piastra, insalatina di erbe spontanee,
miele, mele e pinoli 7

e" Grilled Lessinia cheese with wild herb salad, honey, apples and pine nuts

Contorni di verdura
en Vegetable side dishes

DESSERT

Tiramist 1-3-6-7-8-10
N Tipical tiramisu

Profiteroles 1-3-7-8
en profiteroles

Cheesecake ai frutti di bosco 1-3-7
e" Wild berries cheesecake

Crema catalana 3-7
en Catalan creme

Macedonia con gelato 3-5-6-7
en Fresh fruit salad with ice cream

Coperto 3
e" Cover charge

Acqua @5 L
en Water
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