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Brindisi di benvenuto con Entrée dello Chef

Burro salato alla mandorla, Gambero marinato agli agrumi,
olio EVO e pepe rosa

Antipasti
Baccala mantecato caldo, cavolfiore arrosto, nocciola, olio al limone

Uovo 63°C, crema di patate affumicate, guanciale croccante

e olio al rosmarino

Primo
Risotto carnaroli invecchiato, crema di topinambur,

barbabietola, pepe bianco

Secondo

Guancia di manzo brasata al Valpolicella,

crema di sedano rapa, fondo ristretto all’acciuga del Cantabrico

Dessert

Cuore caldo al cioccolato fondente,
salsa al lampone e crema leggera alla vaniglia

55,00 €

Coperto e brindisi di benvenuto inclusi

VIA PIGNA 4/B, 37121 VERONA
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Welcome toast with Chef's Entrée

Salted almond butter, citrus-marinated prawns,
extra virgin olive oil and pink pepper

Starters

Warm creamed salt cod, roasted cauliflower, hazelnuts, lemon oil

63°C egg, smoked potato cream, crispy guanciale and rosemary oil

First course

Aged Carnaroli risotto, Jerusalem artichoke cream,
beetroot, white pepper

Main course

Braised beef cheek in Valpolicella wine,
celeriac cream, reduced Cantabrian anchovy sauce

Dessert

Warm dark chocolate hearth,
raspberry sauce and light vanilla cream

55,00 €
Welcome drink and cover charge included
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